
Premier service
Terrine de foie gras à la truffe noire et 
caramel de fruits rouges et betteraves

Deuxième service
Pavé de saumon confit à la vanille de madagascar, 

sauté de pleurotes et petits légumes sur 
bouillon de lait de coco à la citronnelle

Plat principal
Filet mignon de boeuf canadien AAA, 

sauce aux bleuets sauvages 
mousseline courge et orange, mini-poivrons farcis 

aux champignons et cheddar vielli

Dessert
Crème brûlée à la liqueur d’agrumes et 

zestes d’orange confits


