
 
  

MENU 

 
 
BIÈRES 
 

En fût  
 Amer IPA, 6.8%, Montréal 
 Loxley, rousse 4%, Montréal 
 Belgian Moon, blanche 5.4%, Canada 
 Heineken, blonde 5%, Pays-Bas 
 
À la bouteille  
 - Coors Light, blonde légère 4%, Canada 
 - Molson Canadian, lager 5%, Canada 
 - Rickard’s Red, rousse 5.2%, Canada 
 - Heineken 0%, sans alcool 
 - Dos Equis, 4.5%, Mexique 
 - Cidre, Cid Original, 4.5%, Québec 
 
 
DIGESTIFS (4 cl) 
 

Courvoisier, Cognac 
Rémy Martin VSOP 
Rémy Martin XO 
St-Rémy VSOP Brandy 
Grand Marnier 
Baileys 
 
 
 
 

COCKTAILS À LA DEMANDE 
DEMANDEZ LA CARTE DES SPIRITUEUX 

 
 

 

 
 
 
 
 
  
 

 
 

12OZ 
 

 
5,5 
5,5 
5,5 
6,5 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

20OZ 
 

 
8,5 
8,5 
8,5 
9 
 
 
 
 
 
 
 
 

6,5 
6,5 
6,5 
6,5 
6,5 
8 
 
 
 
 
 
 
 

10 
15 
34 
8 

11 
8 
 
 
 
 
 
 

 
SANS ALCOOL 
 

Cocktail sans alcool 
Breuvages 
Eau 750ml (plate ou gazeuse) 
RedBull 
Thé, Tisane 
Café/Décaf Nespresso 
 
 
 
 
 
  
 
  
 

7 
4 
6 
5 
3 
3 
 
 
 
 
 
 

 
TAXES ET SERVICE NON INCLUS 

 
 
 



  

PETITE FAIM 
 

Noix rôties et salées 

Olives marinées 

Trio d’amuse-bouche (noix, olives et croustilles) 

Plateau de fromages du Québec, craquelins de sarrasin 

Plateau de charcuteries, légumes marinés 

Hummus et chips pita 

Gaspacho andalou, riz soufflé 

 

PLATS 
 

Lasagnes (30 minutes de cuisson) 

 - au bœuf 

 - à la courge 

Short Ribs de bœuf, pommes de terre 

Paninis, croustilles, mesclun, cornichon 

 - poulet portugais 

 - légumes grillés 

 - jambon et fromage  

Salade verte, tomates confites et Louis d’Or 

Salade César, crumble et pépites de jambon Serrano 

 - extra poitrine de poulet 

 

DESSERTS 
 

Pot Masson et son macaron 

 - mousse tout choco, cacahuètes 

 - mousse de limes et gelée de fruits rouges 

Boîte de 6 macarons assortiment de saveurs 

  

 

  

 

 
 

8 

7 

19 

17 

18 

10 

8 

 

 
 

 

17 

15 

19 

 

17 

16 

16 

9 

9 

7 

 

 
 

10 

 

 

10 

 

 

Nos plats et desserts sont cuisinés sur place et 

préparés par votre serveur au moment de votre commande. 
 

 

 

  

Manger Les Vins 

 

BULLES 
 

Prosecco Doc Zonin, Italie 

Cava rosé Parés Baltà bio, Espagne 

Nicolas Feuillate Champagne, France 

Moët et Chandon impérial, France 

Moët et Chandon rosé impérial, France 

Dom Pérignon vintage, France 

 

VIN ROUGE 
 

Pinot Noir Domaine Laroche, Pays d’Oc, France 

Valpolicella Ripasso Superiore Zonin, Italie 

Carménère Errazuriz Max Reserva, Chili 

Pétales d’Osoyoos, Colombie-Britannique, Canada 

Argyle Pinot Noir, Orégon, États-Unis 

Tenuta Arbeta Barolo Nebbiolo, Piémont, Italie 

Châteauneuf-du-Pape, Château de la Gardine, France 

Passi di Orma Bolgheri, Toscane, Italie 

 

VIN BLANC 
 

Sauvignon blanc Fleur de Luze, Bordeaux, France 

Pinot Grigio Santa Margherita, Italie 

Chardonnay Louis Latour, Bourgogne, France 

Chablis Domaine Séguinot Bordet, France 

Sancerre Mégalithe, La Perrière, France 

Pouilly Fumé, Cédrick Bardin, France 

 

VIN ROSÉ 
 

Pive Gris, bio, Camargue, France  

Pétale de rose, bio, Côtes de Provence, France 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

BOUTEILLE 
 

54 

54 

99 

135 

154 

349 

 

 
 

44 

49 

54 

59 

59 

59 

68 

68 

 

 
 

44 

49 

54 

59 

75 

44 

 

 
 

44 

54 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VERRE  
 

11 

11 

- 

- 

- 

- 

 

 
 

9 

10 

11 

12 

- 

- 

- 

- 

 

 
 

9 

10 

11 

12 

- 
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11 
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TAXES ET SERVICE NON INCLUS 
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