
 
  

MENU 

 
 

20oz 
9,5 
8,5 
8,5 
8,5 

 
TAXES ET SERVICE NON INCLUS 

 
 
 
 

oc
to

br
e 

20
22

 

 
 
BIÈRES 
 

En fût  
 Stella Artois, blonde 5%  
 Budweiser, blonde 5% 
 Chipie, rousse pale ale 5% 
 Goose Island, IPA 6.9% 
  
À la bouteille  
 Stella Artois, blonde 5% 
 Budweiser, blonde 5% 
 Chipie, rousse pale ale 5% 
 Corona, bière mexicaine 4.6% 
 Goose Island, IPA 6.9% 
 Blanche de Chambly, bière de blé 5% 
 
 
DIGESTIFS (4 cl - 1,33oz) 
 

Courvoisier, Cognac 
Rémy Martin VSOP 
Rémy Martin XO 
St-Rémy VSOP Brandy 
Grand Marnier 
Baileys 
 
Demandez notre carte  
des alcools… 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
  
 
  

12oz 
8 
7 
7 
7 

10 
15 
34 
8 

11 
8 
 
 
 
 
 
 

 
SANS ALCOOL 
 

Espresso 
Latte, Capuccino 
Cocktail sans alcool 
Budweiser 0% 
Breuvage (coke, 7up, Nestea…) 
Jus (orange, pomme, ananas…) 
Eau 750ml (plate ou gazeuse) 
RedBull 
Thé, Tisane 
Pot de thé 
 
 
 
 
 
  
 
  
 

4 
6,5 
9 
6 
4 

3,5 
6 
5 
4 

6,5 
 
 
 
 
 
 

34CL 
8 
8 
7 

8,5 
- 
7 

47CL 
9 
9 
8 

9,5 
8 
8 



  

À PARTAGER 
 

Noix rôties et salées  
Olives marinées 
Trio d’amuse-bouche : noix, olives et croustilles 
Houmous et chips pita 
Nachos, cheddar, jalapeños, olives, oignons 
Plateau de fromages du Québec 
 
ENTRÉES 
 

Soupe du jour 
Salade verte, tomates cerises confites 
Rillettes, selon arrivage, cornichons et croutons  
 
PLATS 
 

Osso Buco et polenta 
Smoked meat sandwich, croustilles, salade, cornichon 
Assiette sandwich du jour, croustilles, salade, cornichon 
Salade César, croutons, lardons et parmesan 
 > Extra poulet (salade césar, salade verte ou nachos) 
 
PLATS GRATINÉS  30 MINUTES DE CUISSON 
 

Lasagne à la viande de bœuf 
Lasagne aux légumes grillés 
Pâté chinois 
 
DE
 

Dessert du jour 
Boîte de 6 macarons assortiment de saveurs 
  
 
  
 

 
 

10 
10 
24 
11 
19 
23 

  
  
 

12 
13 
13 

 
 
  

25 
17 
17 
15 
7 
 
 
 

19 
17,5 
19 

 
 
 

11 
11 

 
 
 
  
 

 

Nos plats et desserts sont cuisinés sur place et 
préparés par votre serveur au moment de votre commande. 

 
 
 
  

Manger Les Vins 

 
BULLES 
 

Prosecco Doc Zonin, Italie 
Cava rosé Parés Baltà bio, Espagne 
Moët et Chandon impérial, France 
Moët et Chandon rosé impérial, France 
Nicolas Feuillatte Champagne, France 
Dom Pérignon vintage, France 
 
VIN ROUGE 
 

Pinot Noir Domaine Laroche, Pays d’Oc, France 
Valpolicella Ripasso Superiore Zonin, Italie 
Cabernet Sauvignon Errazuriz Max Reserva, Chili 
Pétales d’Osoyoos, Colombie-Britannique, Canada 
Tenuta Arbeta Barolo Nebbiolo, Piémont, Italie 
Chianti Astorre Noti, Italie 
Passi di Orma Bolgheri, Toscane, Italie 
Orma, Toscane, Italie 
 
VIN BLANC 
 

Sauvignon blanc Fleur de Luze, bio, France 
Pinot Grigio Santa Margherita, Italie 
Chardonnay Louis Latour, Bourgogne, France 
Chablis Domaine Besson, France 
Chablis Premier Cru, Domaine Besson, France 
Sancerre Mégalithe, La Perrière, France 
Pouilly Fumé, Cédrick Bardin, France 
 
VIN ROSÉ 
 

Pive Gris, bio, Camargue, France  
Pétale de rose, bio, Côtes de Provence, France 
 
 
 
 
 
 
  

 
BOUTEILLE 

 

54 
54 

135 
154 
99 

349 
 
 
 

47 
49 
54 
59 
59 
59 
68 

144 
 
 
 

47 
49 
54 
59 
79 
85 
59 

 
 
 

54 
59 

 
 
 
 
 
 
 

 
VERRE  

 

12 
- 
- 
- 
- 
- 
 
 
 

10 
10,5 
11 
- 
- 
- 
- 
- 
 
 
 

10 
10,5 
11 
- 
- 
- 
- 
 
 
 

11 
- 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
TAXES ET SERVICE NON INCLUS 
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7 
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11 
11 
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